
CHAMPAGNE, AQUAVIT, VODKA, VIN, SAKÉ
OUVERT DU MARDI AU SAMEDI DE 10H À 13H ET DE 15H30 À 20H - DIMANCHE DE 10H À 13H - LUNDI DE 16H À 20H

110 RUE MONGE
75005 PARIS

TÉL : 01 43 36 78 25
FAX : 01 47 07 05 35

UN SAUMON A PARIS

SAUMON FUMÉ
Écossais Ou Norvégien
entier 1 - 1,5 le Kg 85€
à la coupe le Kg 105€

SAUMON FUMÉ SAUVAGE
Du Danemark
entier 1 - 1,5 le Kg 99€ 
à la coupe  le Kg 135€

De Norvège
à la coupe  le Kg 155€

D’Écosse
à la coupe  le Kg 220€

De l’Adour
à la coupe le Kg 319€

SAUMON FUMÉ BIO
Écossais Ou Irlandais
entier 1 - 1,5 le Kg 92€
à la coupe le Kg 112€

SAUMON MARINÉ À L’ANETH
entier 1 - 1,5 le Kg 85€
à la coupe le Kg 105€

CŒUR DE SAUMON
 le Kg 139€

ŒUFS DE SAUMON
à la louche le Kg 190€

ŒUFS DE CABILLAUD
 le Kg             65€

BOUTARGUE (Œufs de Mulet)
avec cire le Kg 159€
sans cire le Kg 169€
coeur pièce 14€

TARAMA
Nature le Kg 43€
Au corail d’oursin  47€
Aux coquilles St Jacques 47€
À l’espelette  47€

Au crabe  49€

BLINIS
carré (par 4)   4€
minis (par 18)  4,50€
grands (par 4)  4€

PAIN NOIR  5,50€

CISELÉS  6,90€

MAQUEREAU (le Kg) 39€

TRUITE FUMÉE  (2 filets) 7€

FLÉTAN FUMÉ SAUVAGE
Prétranché  100 Gr 11€

HADDOCK FUMÉ
Pavé  100 Gr 6€

ESPADON FUMÉ
Prétranché  100 Gr 9€

MARLIN FUMÉ
Prétranché  100 Gr 8€

ANGUILLE FUMÉE
Filet  100 Gr 12€
Tronçon  le Kg 88€

THON FUMÉ
Pavé  100 Gr 11€

RILLETTES ET DÉLICES
DE POISSONS SAUVAGES
Anguilles  11€

Bar sauvage  8€

Daurade  6€

Écrevisse  11€

Hareng fumé  6€

Homard Bleu  12€

Lotte  9€

Maquereau au poivre 6€

Saumon à la Scandinave 8€

Perche  9€

Rouget Barbet  8€

Saumon aux algues  6€

Saint-Jacques  7€

Truite  8€

Esturgeon  9€

Brochet  9€

HARENG MARINÉ DANOIS
Hareng aneth  7,90€

Hareng paprika  7,90€

Hareng orange  7,90€

Hareng mariné aux oignons 7,90€

Hareng moutarde  7,90€

Hareng curry  7,90€

Hareng cherry - épices 7,90€
Rollmops  12€
Rollmops Genièvre  6€

MAATJES HARENG MI-CRU
Paquet de 5  13€
Par 3 paquets  35€
Hareng doux fumé à l’ancienne 6€
Sprats fumés  5€

LA MER EN CONSERVE
Anchois  (à partir de) 8€
Couteaux  16€
Caviar d’Oursin  29€
Foie de Lotte  6€
Foie de Morue  5€
Encre de Seiche  4€
Thon Germon à l’huile d’olive 16€
Crabe Royal  28€
Sardines  (à partir de) 6,50€

BORTCH  17€

SOUPES DE SAISON de 7 à 18€

SAUCE ANETH OU RAIFORT
Le pot  3,50€

CORNICHONS À LA RUSSE
Le pot  5€

FOIE GRAS DE CANARD
Entier mi-cuit 120 Gr 24€

Entier mi-cuit 180 Gr 32€
En bocal 315 Gr 53€
Mi-cuit sous vide    le Kg                   165€

TRUFFES ENTIÈRES
(Mélanosporum)
En bocal ou fraîches en saison


